~ OSLAVY - JEDNOTNE MENU

- Z\'/yhodnené cenovad ponuka v balicku v pripade

jednotného menu tzn. vietci dospeli hostia pri
rezervacii maju rovnaké jedlo - vynimka vegédn a
vegetarian.

Ak si prajete podavat rozne jedla na Vasej
oslave, je vhodné pri pocéte 20 hosti realizovat
pohostenie formou bufetovych stolov. Vasu
ponuku na oslavu radi pripravime individudlnou
ponukou na zadklade Vami preferovanych jedal.

MENU C.1: 22,50 €/0SOBA

predjedlo Pecena feta na hraskovo-matovom pyré s opecenou ciabattou
5 Slepadi vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka et
viiatka
o 200 g Kuraci steak na parenej korerovej zeleninke, supreme
hlavné jedlo > e . : e e
omacka, pucené zemiaky s parmezanom, mrkvovy chips
MENU C.2: 24,90 €/0SOBA
: Prosciutto crudo na listovom Salatiku so cherry, balsamicovy
predjedlo - S
preliv, opeceny toast
: Slepaci vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka o
viiatka
hlavné jedlo 250 g Pecené kacacie stehno - 2ks domdca loksa, cervena kapusta




MENU C.3: 25,90 €/0SOBA

Prosciuttova rolka plnena riccottou a susenou paradajkou na

predjedlo Salotkovom chutney, pecivo
: Slepadi vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka et
viiatka
250 g Pecené kacacie prsia prekladané so skaramelizovanym
hlavné jedlo jablckom na restovanom 3penéte, pucené zemiaky s parmezanom,
levandulovo-bylinkova redukcia
MENU C.4: 23,50 €/0SOBA
predjedlo Mozzarella s paradajkou, bazalkové pesto, opeceny toast
. Slepacdi vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka e
viiatka
=5 200 g Medailénky z bravéovej panenky na hruskovom pureé
hlavné jedlo ,% - 3 J I.O X 5 : . :
s omackou z rozmarinu s medovinou, zapekany zemiak s nivou
MENU C.5: 24,90 €/0SOBA
- Uhorkova rolka plnend krémovym syrom s idenym lososom,
predjedlo : s v - y -3 %
medovo-horéicovy dip, pecivo
. Slepadi vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka s
viatka
— 200 g Telacie medailénky na restovanom Spenate a hraskovom
hlavné jedlo

pureé, citronovd omacka s kapary, zemiakové bylinové pniky




MENU C.6: 26,90 €/0SOBA

Mortadellova terinka plnend riccottou a mascarpone s pistaciami,

predjedlo dip zo zelenych oliv, pe¢ena bylinkovéa bagetka
: Slepaci vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka e
viiatka
150 g Diviacik v slaninkovom kabatiku podavany na jablkovo-
hlavné jedlo cibulovej marmeldde, omacka z ervenych ribezli a rozmarinu,
pucené zemiaky
MENU C.7: 27,90 €/0SOBA
5 Kacacie paté na malinovej redukcii s figovym balsamicom, pecena
predjedlo
bruschetta
. Slepacdi vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzlenova
polievka —
viiatka
= 150 g Platky z hovadzej svieckovice, oméacka z lesnych hribov
hlavné jedlo £ Y J £

zjemnend smotanou, divoké brusnice, oprazeny Zzemlovy knedlik

MENU DETI DO 10 ROKOV: 11 €/DIETA

pripitok Detsky nealkoholicky pripitok
predjedlo Biely toast s bambinom, Sunkou, syrom a cherry
r 1/2 Slepaci vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, bez
polievka < o
petrzlenovej vitatky
e 100 g Kuraci reznik, ryza, hranolky, kecup alebo
hlavné jedlo E . & =

100 g Kuraci platok, zemiakova kasa, broskyna




MENU TEEN OD 10 DO 14 ROKOV(AK NEJEDIA

AKO DOSPELI): 20,40 €

pripitok TEEN -pripitok nealkoholicky Hubert de luxe
predjedlo 65 g Mozzarella s paradajkou, bazalkou, pecivo
; Slepadi vyvar s rezancami, trhanym masom, mrkva, petrzl 3
e p y : y petrzlenova
viatka
150 g Kuraci steak s brusnicovou alebo nivovou omackou, hranolky
hlavné jedlo alebo
J 150 g Kuraci rezen, ryza, hranolky, komét alebo mieSany zeleninovy
Salat
PRIPITOK

Prosecco, Hubert de luxe, Hubert de luxe nealkoholicky,
Martini bianco s platkom citréna

2,50 € / osoba




JEDLA VHODNE NA VECERU-BUFETOVE

STOLY
min. porcie jedlo cena z.j.
100g Pecené bravcové, skaramelizovana biela kapusta,
; : 9,50€
parena knedla
100g Kuraci rezen, zemiakovy majonézovy Salat 8,50 €
100g Kuracie soté, ryza 8,50 €
100g Bravcovy rezen v zemiakovom cesticku, maslové
; 8,90 €
zemiaky
100g Hovadzi steak na pecenej farebnej paprike, (omacky:
demi-glace / ¢ili-slivkova / omacka z pec¢eného cesnaku a
: e ; : . : : . 12,90 €
jalapeno, oméacka zo zeleného korenia) fritované zemiakové
mesiace
100g Hovadzie ragu s korenovou zeleninou, zemiakova
= 11,50 €
kasa
100g Grilovany losos na cuketovom Salatiku, limetkovo-
E; : s ¥ : 11,90 €
képrovad omacka, cviklovy bulgur s fetou
100g Vyprazany karfiol, hranolky, tatarska omacka 7,90 €
200g Bryndzové halusky s opecenou slaninkou 7,50€
400g Bavorské pecené koleno s ¢iernym pivom, pikantna a
2 T : 14,50 €
kysla priloha, chlieb
100g Tatarsky biftek z hovadzej svie¢kovice, topinky, 1290 €
opecené toasty !
100g Foie gras - vykfmena kacacia pecen s peenym
Ay = 12,90 €
jablékom, pecivo
15 0,35l Kapustnica, chlieb 490€




min. porcie jedlo cena z.j.
15 0,35l Divinovy gulas, chlieb 590€
15 Sunkovo-syrovy chlebi¢ek 1,80 €
20 Kanapka s paradajkou, bazalkou a mozzarellou 1,20 €
20 Kanapka s olivovou tapenadou a kozim syrom 1,40 €
20 Kanapka s lu¢inou, vajickom a pazitkou 1,40 €
20 Kanapka s klobaskou, chrenovou penou 1,20 €
20 Kanapka udenym lososom, ¢erstvou uhorkou a lu¢inou 1,40 €
20 Kanapka s chorizom a chrenovou penou 1,40 €
20 Kanapka s prosciuttom crudom 1,40 €




W "Rezer.vécia stola je na 4 hodiny.

Ak si prajete zotrvat dlhsie ako 4 hodiny,
je vhodné podavat veceru.

cuvert: 1€/osoba

NADSTANDARD PRESTIERANIE

zlaty pribor 1€ /osoba

latkovy obrusok v zlatej obruci 0,80 €/ osoba

fotostena z oblukov a balény, fotoplatno za candy
barom - podla vlastného vyberu (v pripade zaujmu
zasleme vyber, pripadne pozrite na
www.mlynuanastazie.sk)

50€

Dal8ie informacie k prendjmu a vyzdobe
najdete tu.


https://www.mlynuanastazie.sk/wp-content/uploads/2026/02/Cennik-uzavreta-spolocnost.pdf-1.pdf
https://www.mlynuanastazie.sk/wp-content/uploads/2025/06/Fotoplatna.pdf

